ARCTIC EYE

restaurant

Tervetuloa rauhoittumaan pohjoisten
makujen ja hyvdn mielen aarelle.

Kutsumme sinut nauttimaan menustamme, jossa pohjoisen tutut
raaka-aineet, harkitut makuyhdistelmat ja raikkaan
kansainvdaliset vivahteet yhdistyvat.

Ravintolamme suurista ikkunoista voit ihailla arktista taivasta ja
vuodenajan vaihtelua samalla, kun nautit hyvdsta ruoasta ja
kiireettémdsta tunnelmasta.

Hyvén ruoan ddrella syntyvat parhaat muistot, kohtaamiset ja

yhteiset hetket. Arctic Eye vie sinut makumatkalle pohjoiseen,

jossa aidot raaka-aineet, sesongin maut ja |[Gmmin
vieraanvaraisuus kohtaavat.
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POROTARTAR
Klassikon uusi tulkinta
M, (G)
Kasinleikattua paikallista poroa,
suolakurkkugeelid, punajuurimarenkia,
kaprista ja munankeltuaista.
Saaristolaisleipd viimeistelee annoksen.

18

Suosittelemme:
B.1O Bpuntoio Primitivo
10.80 /16 CL

KYLMASAVULOHI

Raikkautta ja pehmeitd makuja
L, (G)

Kylmd&savustettua kirjolohta, sitruunaruoholla
maustettua tuorejuustoa ja rieskaa.

17

Suosittelemme:
Hirtl Exklusiv Riesling
11.50 /16 CL

TATTIKEITTO

Metsdn lemped syleily
M, G,V
Samettinen soseutettu tattikeitto, jonka
tayteldisen maun lipstikkadljy viimeistelee.

16

Suosittelemme:
Sartori Marani Garganega
14.50 /16 CL

LAPIN PLATTERI

Jaettavaksi
M, (G)

Porotartaria, kylm&savukirjolohta, chavrea
sekd pikkeldityja sienid ja sipulia.

37

Suosittelemme:
Hirtl Exklusiv Riesling
11.50 /16 CL

G = Gluteeniton (G) = Saatavilla gluteenittomana M = Maidoton L = Laktoositon V =Vegaaninen
Kysy liséia allergeeneista henkildkunnaltamme. Kaytdmme vain suomalaisia lihatuotteita.



Padrustias pohgoisen Tepaan:

NAUDAN ULKOFILEE JA SIENET
Runsaat maut
LG
Naudan ulkofileetd, sieniq,
tomaattikastiketta, friteerattuja
puikulaperunoita ja kasviksia.

39

Suosittelemme:
Joyex Grenache-Syrah
14.50/16 CL

RIISTAPATA
Huolella haudutettu
LG
Kermaista riistapataa siitakesienilla
ja perunasosetta.

39

Suosittelemme:
Mousai Vifia La Ronciere Cabernet Sauvignon
11.20/16 CL

CANNELONI
Kodikas ja tayteldinen
L
Broilerilla, tuorejuustolla ja kasviksilla
tdytettyd cannelonipastaa, parmesaania
ja pikkeldityd punakaalia.

28

Suosittelemme:
B.IO Bpuntoio Catarratto-Chardonnay
10.80/16 CL

LISUKKEET

RANSKALAISET PERUNAT 9
PAAHDETTU PUIKULAPERUNA 9
VIHERSALAATTI 9
LEIPAKORI 7

AHVENKEITTO G
Pohjoisen jarven antimia g
LG

Lahialueen ahvenfileetd, perunaa ja
sipulipyreetd kermaisessa liemessd.
Viimeistelty ftillidljylla.

34

Suosittelemme:
Hirtl Exklusiv Riesling
11.50/16 CL

KEMIJARVEN HAUKEA &¥R
Lahijarven saalis 85
LG
Kemijarven haukea, katkarapuchilisljya
ja kukkakaalipyreetd.

32

Suosittelemme:
Hirtl Exklusiv Riesling
11.50/16 CL

PUNAJUURI JA CHAVRE £&2
Taydellinen pari Doan
M, G,V
Punajuurta pyreend, paahdettuna
ja sipseind tarjoiltuna vegaanisen
Chavren kanssa. Rakuunaemulsio
viimeistelee makueldmyksen.

29

Suosittelemme:
Villa Wolf Rosé
10.80/16 CL




MESIANGERVO CREME BRULEE  Z%2
Makea klassikko pohjoisen tapaan ¥/
LG
Samettisen pehmed créme brilée, jossa
mesiangervon hienostunut aromi tuo
annokseen pohjoista vivahdetta.

14

Suosittelemme:
Lisselund Bure Icecider
10.50/4 CL

BLUEBERRY MESS <99,

Hyvan mielen mustikkaa
M, G,V
Kardemummalla maustettua mustikkahilloa,
rapeaa marenkia, raikasta sitrusvaahtoa ja
pekaanipdhkin&a.

14

Suosittelemme:
Lisselund Isstjalk Icecider
10.50/4 CL

PUOLUKKABROWNIE

Makeaa ja kirpedd
LG
Mehevd brownie puolukkakastikkeen
ja vaniljajaateldn kera.

14

Suosittelemme:
Lisselund Frostgléd Icecider
10.50/4 CL

JAATELOT
Pieni makea hetki

Vaniljajaatels L, G

Suklagjaatels L, G e
Limoncellosorbetti M, G,V & M .
Q\QQQK\.“\Q
8

G = Gluteeniton M = Maidoton L = Laktoositon V = Vegaaninen
Kysy lisaa allergeeneista henkilskunnaltamme.




