
Tervetuloa rauhoittumaan pohjoisten
makujen ja hyvän mielen äärelle.

Kutsumme sinut nauttimaan syysmenustamme, jossa
pohjoisen tutut raaka-aineet, harkitut makuyhdistelmät ja

raikkaan kansainväliset vivahteet yhdistyvät.

Ravintolamme suurista ikkunoista voit ihailla arktista
taivasta ja vuodenajan vaihtelua samalla, kun nautit

hyvästä ruoasta ja kiireettömästä tunnelmasta.

Hyvän ruoan äärellä syntyvät parhaat muistot,
kohtaamiset ja yhteiset hetket. Arctic Eye vie sinut

makumatkalle pohjoiseen, jossa aidot raaka-aineet,
sesongin maut ja lämmin vieraanvaraisuus kohtaavat.



Herkuilla ateria alkuun

G = Gluteeniton   (G) = Saatavilla gluteenittomana   M = Maidoton   L = Laktoositon   V = Vegaaninen
Kysy lisää allergeeneista henkilökunnaltamme. Käytämme vain suomalaisia lihatuotteita.

POROTARTAR
Klassikon uusi tulkinta

M, (G)

Käsinleikattua paikallista poroa,
suolakurkkugeeliä, punajuurimarenkia,

kaprista ja munankeltuaista.
Saaristolaisleipä viimeistelee annoksen.

18

KYLMÄSAVULOHI JA
SITRUUNARUOHOTUOREJUUSTO
Raikkautta ja pehmeitä makuja

L, (G)

Kylmäsavustettua lohta,
sitruunaruohotuorejuustoa ja tuoretta rieskaa.

17

SOSEUTETTU TATTIKEITTO
Syksyisen metsän aarteita

M, G, V

Samettinen tattikeitto, jonka täyteläisen
maun lipstikkaöljy viimeistelee.

16



NAUDAN ULKOFILEE JA SIENET
Ajaton klassikko

L, G

Mehevä naudan ulkofilee, metsäsieniä,
portviinikastiketta, friteerattuja

puikulaperunoita ja kauden kasviksia.

39

Pääruokia pohjoisen tapaan

AHVENKEITTO
Pohjoisen järven antimia

L, G

Lähialueen ahvenfileetä, perunaa ja
sipulipyreetä kermaisessa liemessä.

Viimeistelty tilliöljyllä.

34

PUNAJUURI JA CHAVRE
Täydellinen makupari

M, G, V

Punajuurta pyreenä, paahdettuna ja sipseinä
tarjoiltuna vegaanisen Chavren kanssa.

Rakuunaemulsio viimeistelee
makuelämyksen. 

29



Hyvän mielen makeita

MESIANGERVO CRÈME BRÛLÉE
Makea klassikko pohjoisen tapaan

L, G

Samettisen pehmeä crème brûlée, jossa
mesiangervon hienostunut aromi tuo

annokseen pohjoista vivahdetta.

14

BLUEBERRY MESS
Hyvän mielen mustikkaa

M, G, V
Kardemummalla maustettua mustikkahilloa,
rapeaa marenkia, raikasta sitrusvaahtoa ja

pekaanipähkinää.

14

JÄÄTELÖT
Pieni makea hetki

Vaniljajäätelö L, G
Suklaajäätelö L, G

Limoncellosorbetti M, G, V

8

G = Gluteeniton   M = Maidoton   L = Laktoositon   V = Vegaaninen
Kysy lisää allergeeneista henkilökunnaltamme.
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