
Tervetuloa rauhoittumaan
pohjoisten makujen

ja hyvän mielen äärelle.

Luoston syksy hehkuu ruskan sävyissä ja nostaa
esiin satokauden parhaat maut. Ravintola

Auroran syysmenu yhdistää sesongin raaka-
aineita, paikallisia perinteitä ja pohjoisen

luonnon antimia. Lautasilla kohtaavat syksyn
tunnelma, metsien sato ja kesän aikana

kypsyneet maut.



Herkuilla ateria alkuun

G = Gluteeniton   M = Maidoton   L = Laktoositon   V = Vegaaninen   K = Kasvis
(G) = Saatavilla gluteenittomana   (V) = Saatavilla vegaanisena
Kysy lisää allergeeneista henkilökunnaltamme. Käytämme vain suomalaisia lihatuotteita.

LEIPÄLAUTANEN L, (G, V)
Evästä alkuun

Patonkia, saaristolaisleipää ja levite

6.90

AURORAN VIHREÄ SALAATTI G, V
Sadon vihreät

Salaattisekoitusta, punasipulia,
paahdettuja siemeniä ja

balsamicokastiketta

Pieni 8.90 / Iso 13.90
Lisää kanaa tai lohta +7.90

Viinisuositus:
Tenuta Cocci Grifoni Merlo Pecorino

 12.60 / 59

PUNAJUURICARPACCIO V, (G)
Ruskan sävyjä

Paahdettua punajuurta,
kaprismajoneesia, rapeaa lehtikaalia,

punajuurivinegretteä ja saaristolaisleipää

15.90

Viinisuositus:
Villa Wolf Pinot Noir Rosé

 10.90 / 51

PERINTEISTÄ LOHIKEITTOA SEKÄ
SAARISTOLAISLEIPÄÄ L, (G)

Pohjoisten vesien ääreltä
Pieni 12.90 / Iso 18.90

Viinisuositus:
Kaufmann Hattenheim Riesling Trocken

 13 / 61

MYSKIKURPITSAKEITTOA
JA PATONKIA L, (G, V)

Lämpöä syksyyn

Pieni 11.90 / Iso 17.90

Viinisuositus:
Anselmann Weissburgunder Trocken

 10 / 47

LOHITARTAR M, (G)
Raikas klassikko

17.90

Viinisuositus:
Domaine Les Fumées Blanches

 12.60 / 59

Perinteinen lohitartar hölskykurkuilla,
kaprismajoneesilla ja

saaristolaisleipäkrutongeilla

LOADED FRIES L, G
Suolainen suosikki

13.90

Juomasuositus:
Lapin Panimo Pyhä-Luosto Lager

6.65

Juustokastikkeella, pekonilla, kevät- ja
punasipulilla ladatut ranskalaiset

MAJONEESIT 2.00 / KPL
Kaprismajoneesi V, G

 Valkosipulimajoneesi M, G
 Jalapenomajoneesi M, G

Pieni 12.90 / Iso 18.90

Viinisuositus:
Anselmann Pinot Noir Trocken

 12.80 / 60

PORO-SIENIKEITTOA SEKÄ
PERUNARIESKAA L, (G, V)

Metsän antimia



Pääruokia pohjoiseen tapaan

SITRUUNARISOTTO L, G, K, (V)
Auringonsäteitä

23.90
Lisää kanaa tai lohta +7.90

Viinisuositus:
Anselmann Weissburgunder Trocken

 10 / 47

PUNAJUURIPASTA L
Täyteläisen juureva

22
Lisää kanaa tai lohta +7.90

Viinisuositus: Villa Wolf Pinot Noir Rosé
 10.90 / 51

PAISTETTUA SIIKAA
HUMMERIKASTIKKEELLA L, G

Juhlava järvikala
Kirkastetussa voissa paistettua siikaa

kermaisella hummerikastikkeella,
perunoilla ja kauden kasviksilla

32.90
Viinisuositus: Domaine Les Fumées Blanches

 12.60 / 59

GRILLATTUA PORON ULKOFILEETÄ L, G
Tuntureiden klassikko

Poron ulkofileepihvi
pippurikastikkeella, perunoilla

ja kauden kasviksilla

33.90
Viinisuositus: Torres Sangre de Toro

 9.50 / 42

HANGER STEAK L, G
Avotulen henki

Naudan hanger steak,
valkosipulimuusia, rosmariinikastiketta

ja kauden kasviksia

33.90
Viinisuositus:

Norton Barrel Select Malbec
 10 / 47

Burgerit
Kaikki burgerit sisältävät salaattia,
tomaattia, pikkelöityä punasipulia,
majoneesia sekä ranskanperunat

lisukkeena. Aurora Burgerissa lisäksi
cheddarjuustoa.

AURORA BURGER L, (G, M)
Naudanlihaburger valkosipulimajoneesilla

ja cheddarjuustolla

25.40
Juomasuositus: Lapin Panimo Pyhä-Luosto Lager

6.65

LOHIBURGER L, (G, M)
Kaprismajoneesilla

23.70
Juomasuositus: Lapin Panimo Saana Pale Ale

6.65

KANABURGER L, (G, M)
Jalapenomajoneesilla

23.70
Juomasuositus: Lapin Panimo Hölmö IPA

6.65

Lasten annokset
LIHAPULLIA TAI LOHTA MUUSILLA L, G

14

KANAA JA RANSKALAISIA M, G
14

KERMAINEN PORO-KANTARELLIPASTA L
Metsän ja tunturin antimia

Viinisuositus: Tenuta Cocci Grifoni Merlo
Sangiovese Organic

 12.60 / 59

22
Lisää kanaa tai lohta +7.90

PORONKÄRISTYS L, G
Lapin perinne

Perinteistä poronkäristystä
perunamuusilla, puolukkasurvoksella

ja suolakurkuilla

29.90
Viinisuositus: Anselmann Pinot Noir Trocken

 12.80 / 60



Hyvän mielen makeita

G = Gluteeniton   M = Maidoton   L = Laktoositon   V = Vegaaninen   K = Kasvis
(G) = Saatavilla gluteenittomana   (V) = Saatavilla vegaanisena
Kysy lisää allergeeneista henkilökunnaltamme. Käytämme vain suomalaisia lihatuotteita.

MUSTIKKA CRÈME BRÛLÉE L, G
Ripaus metsäistä makeutta

12.90

Viinisuositus: Fontanafredda Moncucco Moscato d'Asti
12.50

SUKLAAKAKKU G
Samettinen pehmeys

Auroran täyteläinen suklaakakku
vaniljajäätelöllä ja raikkaalla

vadelmakastikkeella

12.90

Juomasuositus: Espresso Martini
12.00

JÄÄTELÖANNOS L, G
Makea hetki

Kaksi palloa vaniljajäätelöä,
kauracrumblea ja kastiketta

9.00

TYRNIPOSSET V
Kirpeän raikas

12.90

Viinisuositus: Jaume Serra Cava Brut
8.50

SORBETTIANNOS V, G
Kesän mansikkasatoa

Kaksi palloa mansikkasorbettia,
kauracrumblea ja kastiketta

11.90
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