


ALKUUN / STARTERS

MUSHROOM G
Mustatorvisienikeittoa ja rapeaa maa-artisokkaa
Black chanterelle soup & crispy Jerusalem artichoke
11.00 / 21.00

SHRIMP L
Marinoituja käsinkuorittuja katkarapuja,
mallasleipää, tilliä, salottisipulia,
mätiä ja hapankermaa
Marinated & hand peeled shrimp
with malt bread, dill, shallots, roe
and sour cream
14.00

CAESAR SALAD
Caesarsalaatti kanalla
Caesar salad with chicken
14.00 / 19.00

REINDEER M,G
Kevyesti savustettu porotartar,
keltuaista, valkosipulia ja piparjuurta
Lightly smoked reindeer tartar, egg yolk,
garlic & horse radish
16.00

SALMON L
Perinteinen lohikeitto ja Rakan mallasleipää
Traditional salmon soup & Rakka’s malt bread
15.00 / 24.00

L = Lactose-free   VL = Low-lactose
M = Dairy-free   G = Gluten-free

For more detailed allergen information, please ask our staff.
We use only Finnish reindeer, beef, and poultry meat.

L = Laktoositon    VL = Vähälaktoosinen
M = Maidoton   G = Gluteeniton
Lisätietoja allergeeneista saat henkilökunnalta.
Käytämme ainoastaan ​​suomalaista poron-, naudan- ja siipikarjanlihaa.



MARBLED BEEF L,G
Naudan marmorifileetä, pippurikastiketta,
varsiparsakaalia ja porkkanaa sekä
valkosipuliperunaa
Marbled beef fillet, pepper sauce,
broccolini, carrots, garlic potatoes
41.00

ELK ENTRECÔTE L,G
Hirven entrecôte, paahdettua endiiviä,
kataja-bearnaisekastike ja ranskanperunoita
Elk entrecôte, roasted endive, juniper
bearnaise and French fries
37.00

ARCTIC CHAR L,G
Rautua, porkkanapyreetä,
varsiparsakaalia ja savuvoikastike
Arctic Char, carrot puree, broccolini and
smoked butter sauce
36.00

REINDEER SIRLOIN L,G
Poron ulkofileetä, perunakakkua,
porkkanaa, lehtikaalta ja riistabordelaise
Reindeer sirloin, potato cake, carrot,
kale and game bordelaise
47.00

SMOKED BARLEY VL
saatavilla vegaanisena / available as vegan
Savustettua ohrattoa, chevre ja punajuurta
Smoked barley risotto, chevre & beetroot
29.00

SAUTÉED REINDEER L,G
Perinteinen poron lapakäristys,
puikulavoita, puolukkaa ja suolakurkkua
Traditional sautéed reindeer,
Lappish potato butter, lingonberry & pickles
33.00

FINNEBIFF L,G
Poron lapakäristys pekonilla, sienillä,
hapankermalla ja herajuustolla, puikulavoita,
puolukkaa ja suolakurkkua
Sautéed reindeer with bacon, mushrooms,
sour cream & whey cheese, Lappish potato
butter, lingonberry and pickles
36.00

RAKKA BURGER L
Perunasämpylän välissä hirven jauhelihapihvi,
Jukolan kuusenkerkkä-cheddaria, hillottua
punasipulia, rucolaa, suolakurkkua,
puolukkamajoneesia, parmesaanilla
maustetut puikularanskanperunat
ja valkosipulidippi
Minced elk steak between a potato bun,
Jukola spruce shoot cheddar, pickled red
onion, arugula, pickles, lingonberry
mayonnaise, parmesan-seasoned Lappish
potato fries and garlic dip
29.00

PÄÄRUOAT / MAIN COURSES



CURRANT
Mustaherukkamoussea
ja valkoherukkasorbettia
Blackcurrant mousse
& white currant sorbet
13.00

FRENCH TOAST L
Köyhiä ritareita, hillaa,
valkosuklaata ja kuusijäätelöä
French toast, cloudberry, white
chocolate & spruce ice cream
14.00

CRÈME BRÛLÉE L,G
Crème brûlée ja mustikkaa
Crème brûlée & blueberry
11.00

JÄLKIRUOAT / DESSERTS

Santa’s Hotel Rakka
@santasrakka

L = Lactose-free   VL = Low-lactose
M = Dairy-free   G = Gluten-free

For more detailed allergen information, please ask our staff.
We use only Finnish reindeer, beef, and poultry meat.

L = Laktoositon   VL = Vähälaktoosinen
M = Maidoton   G = Gluteeniton
Lisätietoja allergeeneista saat henkilökunnalta.
Käytämme ainoastaan ​​suomalaista poron-, naudan- ja siipikarjanlihaa.


